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ATTRAKTIVER

FRÜHBUCHERPREIS

BIS 21.02.2016

WERTEWANDEL – WAS (JUNGE) 
GÄSTE HEUTE BEWEGT
Strategisches Erfolgstrio: Gesundheit, Qualität & Nachhaltigkeit

Montag, 14. März 2016,  
9.30 – 14.30 Uhr
Congress Center Hamburg, Saal 4

Ab 9.00 Uhr | Kaffee & Co. zum Warmreden

Begrüßung
Bernd Aufderheide, Vorsitzender der Geschäftsführung, 
Hamburg Messe und Congress, spricht für die Veranstalter

1. What‘s hot in 2016?
  Was sagen die neuen Studien über die Herausforderungen  

der Branche?  
Referent: Burkart Schmid, Chefredakteur gv-praxis,  
dfv Mediengruppe, Frankfurt am Main

2. Zwischen Effizienz-Maximierern und Veganern
   Die Werte- und Lebenswelt der Generation Y – und ihre  

Wirkung auf die GV-Branche 
Referent: Ingo Barlovic, Geschäftsführender Gesellschafter, 
iconkids & youth international research, München

 

3.  Mensa now!
   Wie sich die Mensalandschaft verändert – Erfolgsbeispiele  

 aus der Praxis 
Referent: Jörg-Markus zur Oven, Referatsleiter Hochschul-
gastronomie, Deutsches Studentenwerk, Berlin

 
4.  Preisverleihung „Beste GV-Aktion des Jahres“
   Präsentation der Winner-Konzepte mit Talk 

Moderation: Burkart Schmid, Chefredakteur  
gv-praxis, dfv Mediengruppe, Frankfurt am Main 

11.00 Uhr | Kaffeezeit mit Snacks & Drinks

Bernd Aufderheide

Jörg Reuter Kati Wilhelm



DEUTSCHER KONGRESS FÜR GEMEINSCHAFTSGASTRONOMIE 2016

5. Die Zukunft gehört guten Lebensmitteln
  Über die Sehnsüchte der Verbraucher – und wie 
  sie die Gemeinschaftsgastronomie erfüllen kann  

Referent: Jörg Reuter, Geschäftsführer, grüneköpfe  
Strategieberatung, Berlin

6.  Entscheidungen treffen – Ziele erreichen
   Strategien aus dem Spitzensport für die Geschäftswelt 

Referentin: Kati Wilhelm, mehrfache Olympia- und  
Weltcupsiegerin, ARD-Biathlonexpertin und Inhaberin  
Lokal „Heimatlon“

Programmänderungen vorbehalten!

14.30 Uhr | Lunch-Buffet und Ausklang

Teilnahme unverzichtbar für
•  Führungskräfte im Verpflegungsbereich von Unternehmen, 

Krankenhäusern, Heimen und Hochschulen
•  Führungskräfte aus Catering- und Vending-Unternehmen
•  Manager aus der Lebensmittel- und Getränkeindustrie 

sowie der Technik- und Zulieferindustrie
• Fachplaner und Unternehmensberater

Veranstalter
•   Zum 42. Mal in Partnerschaft: INTERNORGA, Hamburg Messe 

und Congress GmbH in Zusammenarbeit mit gv-praxis – die 
Wirtschaftsfachzeitschrift für professionelle Gemeinschafts-
gastronomie, dfv Mediengruppe, Frankfurt am Main

•   Leitung: Burkart Schmid, Chefredakteur gv-praxis, 
Frankfurt am Main

Preise

Frühbucher bis 21.02.2016
1. und 2. Person:  260 €
ab 3. Person eines Unternehmens:  130 €

Spätbucher ab 22.02.2016
1. und 2. Person:  285 €
ab 3. Person eines Unternehmens:  143 €
Studenten:  143 €

Alle Preise zzgl. 19  % MwSt. Die Teilnahmegebühr beinhaltet eine CD-Dokumentation, 
Pausenversorgung, INTERNORGA 2-Tageskarte und Katalog.

Jetzt anmelden unter: 

internorga.com/gv

Weitere 

Informationen unter:

+49 40 32 50 92 30 


