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ÜBERBLICK TRENDS 

Pleasure & Quality 

Die Macht der Saucen 

Casual - Next Generation 

Healthy & Comfort 

The New Trade Performance 
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GENUSS UND QUALITÄT SIND RELEVANTE TRENDTHEMEN, DIE IM KONTINUIERLICHEN 

SPANNUNGSFELD ZUEINANDER STEHEN: WACHSENDER KOSTENDRUCK DER GASTRONOMEN 

SOWIE LIEFERANTEN VS. PREIS-SENSIBILITÄT DER VERBRAUCHER & GÄSTE 

 

Å Zucker-, salz- und fettreduzierte Speisen & Getränke ohne Einbußen bei Geschmack, Genuss & 

Qualität 

Å Nutri-Score: Weiterentwicklung der Nährwertampel  

Å Digitalisierung und neue technische Lösungen (z. B. Künstliche Intelligenz, Roboter) liefern 

spannende Ansätze für gleichbleibende Qualität und Fachkräftemangel.  
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EINZELHANDELSKONZEPT MIT 

GASTRONOMISCHEN ELEMENTEN 

 

Å Besonderer Fokus auf hohe Qualität und Genuss 

Å Authentisches Snacking-Angebot 

Å Genießen und Verweilen  

 

Vom Einfachen das Gute, Berlin 
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INTELLIGENTER KÜHLSCHRANK 

 

Å Anbieter für qualitativ hochwertige Kochboxen für 

Endverbraucher wird zusätzlich Lieferant in der 

Gemeinschaftsgastronomie 

Å Innovativer, intelligenter Kühlschrank für den 

Vending-Bereich 

Å Künstliche Intelligenz: Registriert, wann welche 

Produkte nachgeliefert werden müssen 

Å Bezahlung über PayPal 

 

HelloFreshGo 
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DIGITALISIERUNG FÜR NEUE 

QUALITÄTSLÖSUNGEN 

 

Å Hochtechnisierte Zubereitung von Bowls 

Å Zubereitungsdauer: weniger als drei Minuten  

Å Gäste stellen sich Bowls individuell zusammen 

Å Induktionszylinder bereiten bis zu 200 Bowls pro 

Stunde zu  

Å Präzision, gleichbleibende hohe Qualität, 

Geschmack, Frische 

Å Rezepturen entwickelt mit Sternekoch Daniel 

Boulud (USA)  

Å Spyce-Credo: bezahlbar, lecker und gesund 

Restaurant Spyce, USA, Boston 
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