Pressemitteilung

Grenzenlose Vielfalt: Zahlreiche Trends und Produktneuheiten fiir Badckereien und
Konditoreien auf der INTERNORGA 2023

Hamburg, 02.02.2023. Vom Brotspezialisten zur Gastro-Backerei: Im Zuge des anhaltenden
Snackification-Trends wandelt sich das Sortiment von Backereien in rasendem Tempo. Viele
Betriebe ergreifen die Chance auf mehr Umsatz und offerieren ein immer
abwechslungsreicheres Snack-Angebot fur Mittags- und Zwischengerichte. Was alles
maglich ist, kénnen Besuchende vom 10. bis 14. Marz 2023 auf der INTERNORGA 2023 in
Hamburg entdecken. Auf rund 95.000 Quadratmetern lasst sich ein umfassender Uberblick
Uber vielfaltige Snacking-Angebote, Kaffeespezialitdten, Kaffeemaschinen, die neusten
Ernahrungs- und Getranketrends, nachhaltige Verpackungslésungen und Kkreative
Einrichtungsideen gewinnen. Neben zahlreichen Produkthighlights und beliebten Formaten
wie der Back Stage wird es zudem neue Mdglichkeiten zum Netzwerken geben.

,Das Angebot fir moderne Backereien und Konditoreien hat sich stark verandert und ist aul3erst
vielfaltig geworden: Die neusten Snacking-ldeen, Kaffee-Trends, effiziente Kiichen-, Back- und
Kihltechnik, nachhaltige Verpackungslosungen und vieles mehr, lassen sich nicht in einer
einzelnen Halle abbilden, sondern kénnen klar strukturiert in zehn Hallen auf der gesamten
INTERNORGA entdeckt werden. Damit ermdglichen wir den Austausch Uber alle Branchen hinweg
und liefern in herausfordernden Zeiten neue ldeen und wichtige Impulse fiir ein zukunftsfahiges
Geschaft”, erklart Matthias Balz, Projektleiter der INTERNORGA.

Die ganze Vielfalt der INTERNORGA erleben: Alle Ausstellungsbereiche im Uberblick

Im Ausstellungsbereich ,Nahrungsmittel und Getranke® prasentieren bekannte nationale und
internationale Unternehmen wie Dbeispielsweise WMF, Dallmayr, Wolf Butterback und
Vandemoortele ihre Produkte. Ob Wraps, Flammkuchen oder Pinsa: Die Ausstellenden bieten die
neusten Snack-ldeen, die das Geschatft beleben. Das passende Getrénk zum Lieblingssnack halt
unter anderem die ,Craft Coffee Area“ bereit: Der Trendbereich vereint alle Aspekte des
Kaffeegenusses an einem Ort. Neben hochwertigen Siebtragermaschinen und multifunktionalen
Kaffeevollautomaten kdnnen Besuchende hier besondere Roéstungen und die angesagtesten
Kaffeetrends erleben. Damit bietet der Trendbereich speziell fuir Backereien, Konditoreien und
Cafés vielseitige Anregungen.

Der Bereich ,Digitale Anwendungen* versammelt intelligente Losungen, die dazu beitragen, den
eigenen Betrieb fit fir die Zukunft zu machen. Die Bandbreite an Einsatzmoglichkeiten digitaler
Tools fur die Backbranche ist dabei grenzenlos wund reicht von Kassen- und
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Warenwirtschaftssystemen Uber Waste-Management- oder Personalplanungssoftware bis hin zu
Bestell-Apps und Co.

Besonders interessant fur Backereien mit einem Snackangebot ist der Ausstellungsbereich
,Klichentechnik und -ausstattung*: Kleine Kombidampfer und High-Speed-Ofen sowie ein
grolRes Angebot an modernen Vitrinen und Theken erwarten die Besuchenden. Geschmackvolle
Ideen rund um Porzellan, Besteck, Mobiliar bis hin zu Accessoires fir ein besonderes Ambiente
finden sich in den Hallen zum Thema ,Restaurant- und Hotelausstattung*.

Spéatestens seit der Einfuhrung der Mehrwegverordnung im Januar 2023 spielt das Thema
,Packaging & Delivery“ auch fur Backereien und Konditoreien eine grof3e Rolle: In einem eigenen
und vergroRerten Ausstellungsbereich steht deshalb alles im Zeichen nachhaltiger
Verpackungslosungen, wie zum Beispiel wiederverwendbarer Coffee-To-Go-Becher.
Vielversprechende Innovationen in diesem Bereich bieten zudem die Akteure der ,Newcomers
Area‘“: In der Trendschmiede zeigen rund 20 -Start-Ups zukunftsweisende F&B-Trends.

Attraktives Rahmenprogramm fir ein ganzheitliches Messeerlebnis

Erneut ein Highlight fur die Backbranche: Auf der beliebten Back Stage der Konditoren-Innung
erwarten die Besuchenden interessante Fachvortrage, moderiert von Konditormeisterin und TV-
Jurorin Bettina Schliephake-Burchardt.

Neben der grofien Produktvielfalt unter einem Dach bietet die INTERNORGA der Branche
zahlreiche Moglichkeiten zum Netzwerken. Dabei setzt die Messe im Marz 2023 auch auf
innovative Formate, wie die INTERNORGA Open Stage, die gezielten Wissenstransfer ermdglicht.
Hier diskutieren Branchenplayer, Ausstellende und Besuchende in inspirierender Atmosphare tber
Lésungsansatze fur die gegenwartigen Herausforderungen.

Weitere Informationen auf der Website https://www.internorga.com/ sowie auf den INTERNORGA
Social Media-Kanéalen LinkedIn, Instagram und Facebook.
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